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Schön, dass Sie unsere Gäste sind 
 

 
 

Unsere Aperitif Empfehlung 
 

 

Glas See Secco  Winzerverein Hagnau 
 

0,1l  5,30 
 

Glas Red Moon Apfelsecco  -  alkoholfrei- aus Südtirol 
 

0,1l  4,50 
 

Port Tonic  weißer Port auf Eis, erfrischendes Tonic Water, Orange 
0,2l  7,70 

 
 

 

Als Vorspeise 
 

3071 Flädlesuppe 6,90 

 Rinderkraftbrühe mit feinen hausgemachten Flädle 
 
 

312 Cremige Karotten-Ingwersuppe 8,90 

 mit kleinen marinierten Shrimps 
 

 

804 Bärlauch-Bruschetta   -perfekt zum Teilen- 7,50 

 Baguettescheiben mit hausgemachter Bärlauchbutter überbacken 
 
 

Zum Hauptgang 
 

624 Fischfilets in Knusperkruste 24,00 

 Kartoffel-Gurkensalat und hausgemachte Remoulade 
 
 

628 Ganze Linzgau Lachsforelle „Müllerin Art“ 28,00 
 mit Salzkartoffeln, zerlassener Butter und Salat1,2 

 Gerne sind wir beim Filetieren am Tisch behilflich 
 
 

618 Gebratene Fischfilets 28,00 

mit cremigem Risotto, Fischsößle und buntes Gemüse, dazu Salat 
 
 

626 Matjes Hausfrauenart 22,00 
Hausgemachter Matjes von der heimischen Lachsforelle 
mit klassischer Hausfrauensauce, Apfelspalten, Feldsalatröschen 
und cremigem Kartoffelschaum1 

 
 

629 Badische Saure Kutteln mit Brot1,2 13,50 

 dazu eine Beilage Rösti +5,80 
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646 Wiener Schnitzel von der Kalbsoberschale 28,00 

 mit Preiselbeeren, Pommes Frites und Salat1,5 

 

 

656 Zwiebelrostbraten vom Rinderrücken 30,00 

 geschmelzte Zwiebelringe, hausgemachte Kässpätzle dazu Salat1 
 

 

658 Paniertes Schnitzel vom Schweinerücken 20,50 

 Mit Pommes Frites, Ketchup und Salat1 
 

 

675 Unser Paradiespfännle 25,00 

 Gebratene Schweinelendchen mit Pilzrahmsoße, 

 hausgemachte Spätzle, Kroketten und Salat1 

 
 

680 Filetspitzen in Champignonrahmsauce 26,50 
 Geschnetzeltes vom Schweinefilet 

 buntes Gemüse, hausgemachte Spätzle dazu Salat1 
 
 

725 Gemüseplatte - vegetarisch - 24,00 

 Vielerlei buntes Gemüse mit Rösti, Spiegelei und Salat1 

 
 

709 Hausmacher Bratwurst 18,00 
mit Schmelzzwiebeln und buntem Salat1 

 

 

857 Reichhaltige Salatplatte 22,50 

 mit in Ei gebackenen Fischfilets1 
 
 
 

Vesperzeit 
 

824 Wurstsalat  mit oder ohne Käse, klassich garniert 1,2 12,00 

 dazu eine Beilage Rösti +5,80 
 

854 Paradiessalat 13,50 

 Wurstsalat mit gemischten Salaten und Blattsalat garniert1,2 

 

Die Chefin i(s)st selbst glutenfrei und wir bereiten in unserer Küche 

fast alle Gerichte auf Wunsch glutenfrei zu – mit größter Sorgfalt. 

Was für Sie passt, entscheiden Sie selbst. 


