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Schön, dass Sie unsere Gäste sind 
 

 

Unsere Aperitif Empfehlung 
 

 

Glas See Secco weiss    Winzergenossenschaft Hagnau 
 

0,1l  5,30 
 

Glas Red Moon Apfelsecco  - alkoholfrei -  aus Südtirol 
 

0,1l  4,50 
 

Erdbeer Spritz - alkoholfrei –  

Red Moon Apfelsecco/Tonic Water/Leustetter Erdbeeren 
 

0,1l  6,60 

 

 

Als Vorspeise 
 

3071 Flädlesuppe1   -auch glutenfrei möglich- 6,90

 Rinderkraftbrühe mit feinen hausgemachten Flädle 
 

 

804 Bärlauch-Bruschetta   -perfekt zum Teilen- 7,50 

 Baguettescheiben mit hausgemachter Bärlauchbutter überbacken 
 

Zum Hauptgang 
 

640 Paradies-Burger vom heimischem Reh 22,00 
mit cremiger Johannisbeersauce, Schwarzwälderschinken, 
Camembertkäse und würzigem Rucola im Briochebrötle 

wahlweise mit Pommes Frites oder Salat1,2 

 

618 Fischknusperle   - nach Lust und Laune des Fischers - 23,00 

mit Kartoffel-Gurkensalat und hausgemachter Remouladensauce1,2 

 

728 Hausgemachte Spinat-Ricotta Nocken - vegetarisch - 19,50 
 Cremiges Tomatenragout 
 und geriebenem Heggelbacher Brocken Käse, dazu Salat1  
 

863 Paradies Salat Bowl „Edition Sommer“ 23,00 
Naturreis und würzige Putenstreifen 
garniert mit Melone, Ananas, Rohkost, Blattsalaten und Avocado 
dazu hausgemachte Currysauce 

 
als vegane Alternative mit hausgemachter Falafel 

  



1 Farbstoff z.B.: im Essig; 2 konserviert z.B.: mit Nitritpökelsalz 

672 Filettöpfle 26,00 

 Gebratene Schweinelendchen mit Pilzen, im Töpfle serviert 

 dazu buntes Gemüse, Rösti und Salat1 
 

639 Grillteller 29,00 

 Dreierlei gebratene Steaks, Kräuterbutter, buntes Gemüse 
 und Pommes Frites, dazu Salat1,2 
 

646 Wiener Schnitzel von der Kalbsoberschale 28,00 

 mit Preiselbeeren, Pommes Frites und Salat1,5 

 

656 Zwiebelrostbraten vom Rinderrücken 29,00 

 mit Schmelzzwiebeln, hausgemachten Kässpätzle und Salat1 
 

680 Filetspitzen an Pfefferrahmsauce 26,50 
 Geschnetzeltes von der Schweinelende an Pfefferrahmsauce 

 Gemüse, hausgemachte Spätzle und Salat1 
 

660 Jägerschnitzel 25,00 
 Gebratenes Schweinerückensteak mit Speck und Pilzen 

 hausgemachte Spätzle dazu Salat1 
 

658 Paniertes Schnitzel vom Schweinerücken 20,50 

 mit Pommes Frites, Ketchup und Salat1 

 

740 Hawaii-Toast  16,50 
Knuspriger Toast mit Schinken und frischer Ananas belegt 
überbacken mit Emmentaler Käse, dazu Salat 1,2 

 

711 Hausmacher Bratwurst 17,50 
 mit geschmelzten Zwiebeln und hausgemachtem Kartoffelsalat 1,2 

 

 Reichhaltige Salatplatte 
857 mit in Ei gebackenen Fischfilets1 22,50 

860 mit Kräutercreme und hausgemachter Gemüsequiche1 18,00 

 

 Vesperzeit 

824 Wurstsalat  mit oder ohne Käse, klassich garniert1,2 12,00 

 dazu eine Beilage Rösti +5,60 
 

854 Paradiessalat 13,50 

 Wurstsalat mit gemischten Salaten und Blattsalat garniert1,2 

 

Die Chefin i(s)st selbst glutenfrei und wir bereiten in unserer Küche 

fast alle Gerichte auf Wunsch glutenfrei zu – mit größter Sorgfalt.  
Was für Sie passt, entscheiden Sie selbst. 


